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LART DE PARTAGER
LE Douro!

Par Alain Lebel

SRy % N
Prdm Pocas Birilao of Manoe! Popas of sa
alt restment Porfos Calfe, 8 famille en 1842,

Cave du domaine Quinta das Quarias, Maria Manwel! Mula, Pedro Pogas Pintio of Jorge Pocas Fintio en dogestafian,

- .

Peoro Pocas PINTAO EST A LIMAGE DES VINS QUE SA FAMILLE
prodult; accessible, invitant, race et généreux. Toul comme ses vins, il a quelque chose
i raconter et s'avere un formidable ambassadeur autant pour son domaine, que pour le
Portugal en général,

Ce fut un plaisir de me joindre & lui, au restaurant Portus Calle de Montréal, i ou la chet
propri¢taire, Helena Loureire, nous avall prépareé un savourcux repas qui s'harmonisait
parfaitement avec les vins. Ce sont Erwan Pors et Sylvain Lague, de lagence ADC Domaines
et Chiteaux qui représente les vins Pogas au Québec, qui m'avaient convié & cette rencontre
avec Pedro Pogas Pintio, alin que je puisse déguster la gamme des vins Pogas, mals surtout,
pour en apprendre un peu plus sur lhistoire de ce domaine.

Le fondateur de Pogas, Manoel Domingues Pogas Junior, ne au coeur de lagitation et du bruit
du vin de Porto a décidé de créer sa propre entreprise en 1918, 1 était alors dgé de 30 ans et
avait une certaine expérience dans le métier, Au départ, avec son oncle, il a créeé 'entreprise
pour vendre des spiritueux de raisin aux gros expediteurs de vin de Porto. Peu apres, il a
ouvert le siege social 4 Vila Nova de Gaia, ol i reste a ce Jour. Pocas est aujourd'hui 'une
des rares maisons de porto encore détenues par une famille portugaise depuis sa création et
savere également un pionnier des vins DOC Douro,
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o Al debut, mon oncle a eté e premier a joindre Manoel
Domingues Pocas Junior dans Pentreprise. Puis ses
freres l'ont rejoint, ensuite sa femme et ses petits-en-
fants. Maintenant, toute la famille Pogas partage sa
passion pour le vin. Une partic de notre succes réside
certainement dans le respect de la tradition heritée des
plus dgees, combing & un esprit ouverl aux innovations
introduites par les nouvelles générationss, raconte Pedro.

Aujourd’hul, avec trols guintas ([domaines] dans les
meilleures zones viticoles de la région délimitée du
Doure, Pogas assure son contrdle total sur la qualité
de ses vins. « Toute la famille est plus impliquée que
Jamais, Nous croyons que pour créer un vin il faut étre
capable de partager des expériences et de créer des
liens. Depuls prés d'un siécle, nous sommes trés hiers

Dhwrtarime (Mainla day Chiiart sy,

de partager la magie des vignobles du Douro, en assem-
hlant ses arbmes et ses saveurs chagque fois gue nous en
avons l'occasion s, précise Pedro,

En plus d'une gamme exceptionnelle de Portos, i mai-
son Pocas produit des vins secs, mais demeure surfoul
celébre pour sa production exceptionnelle de Portos
Colheita (tawny millesimé) aux cotés de son style inl-
mitable de Porto Vintage.

En 2006, quatre géndrations font équipe dans entre-
prise. Deux des petits-hils du fondateur, Jorge Pogas
Pintdo ef Acaclo Pocas Maia, en matiére de gestion,
suivi par Jorge Manuel Pintdo (vinification], Maria
Manuel Maia (viticulture), Pedro Pogas Pintdo [ventes
et marketing) et Paulo Pintdo (comptabilité).

Depuis 1987, c'est donc Jorge Manuel Pintdo qul est
responsable de la qualité et de léquipe de vinification
chez Pogas, L'un de ses plus grands défis a éte de créer
la ligne de vins de table Pogas Doure, en commengant
par le Coroa d'Ouro rouge. Formé en chimie et pos.

Pocas

sédant une maitrise en enologic de |'Institut
d'eenologle de Bordeaux, Jorge Manuel Pintio a
fait un stage au célébre Chiteau Giscours dans
la région du Médoc & Bordeaux. Les fruits de
son travail ont souvent été récompenses lors de
coneours internationaux de vins tels que Uinter-
national Wine Challenge.

Cependant. tout ["aspect sviticultures des
domaines, cest 'affaire de Maria Manuel Maia.
Diplémée en génie agricale par MUniversidade de
Tras-os-Montes ¢ Alle Douro, en 2005, elle es)
devenue responsable de la viticulture de toute
la société, incluant le déh de replanter 13 ha
de vignes sur le vignoble de la quinta Vale de

'.-

Naria Manue!l Maia.

Cavalos. Elle est fermement convaincue que les
vignobles du Doura, en raison de la diversiteé des
varietés de vignes qui y sont cultivées, contri-
buent grandement 4 assurer le caractére unique
des vins quils produisent,

LES DOMAINES
Quinta das Quartas

La Quinta das Quartas a été le premier domaine
viticole de Pogas et ¢'est aussi le centre de vinl-
fication de l'entreprise, Planté de plus de 2,5 ha
de vignes, cette quinta est reconnue pour son
immense pavillon ol les Portos Pogas vieil-
Hssent, Jusgu'a 25 000 hectolitres de ving soni
stockes ainsi dans des Its en bois d'une tallle
variant de 267 fitres & 88 000 ltres, Depuis 1996,
fes wins de tous les quintas de Pocas sont vinifés
dans cette cave moderne; ce gul correspond
plus de 1.1 million de litres de vin,

FIGLLESDEBACCHUS com GBS
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La propriété dispose également d'un petit musée ot l'on peut voir le
granit d'origine des réservoirs datant de 1873. Mancel Pogas Junior
était particulierement fier et friand de son premier domaine viticole
dans le Douro. Pedro raconte; «I1 visitait la quinta presque chague
semaine, marchant les 700 derniers métres & pied sur des chemins
rocailleux, Malheurcusement, son réve d'&tre un jour en mesure de
conduire sa voiture jusqu'a la propriéte ne s'est jamais réaliseé, car la
route actuelle a été construite seulement beaucoup plus tards.

Quinta de Santa Barbara

Cette superbe quinta, cultivée d'environ 33 ha de vignes et d'une belle
orangeraie fortifite, produit certains des mellleurs crus et Portos LBY
Pogas. Le nom de la propriéte vient d'une quinta qul béneéhcie d'une
chapelle jouissant d'une vue panoramique sur I'incroyable paysage de
Pesa da Régua. Le projet de construction d'une route qui diviserait la
quinta originale a conduit 4 l'achat de ¢ domaine viticole en 1999,
Lors de 'achat, seulement un quart du domaine était cultive de vieilles
vignes. Plus tard, la propriéte a ét¢ entiérement plantee en utilisant les
techniques les plus modernes et les meilleurs cépages.

Quinta de Vale de Cavalos

Situé 4 Numao, une région viticole de premier plan, le vignoble est cultive
avec les meilleurs cépages, Achetée en 1988, la quinta dispose d'environ
51 hectares de terres plantés de vignes, divisés en trois lots : Ribeira Teja,
Catapereiro, Tangue £t Zoc, Sur la guinta les terres ne nécessitent pas de
murs de soutien, ¢e qui facilite le travail de la vigne, De plus, la proximine
d'un réservaoir, cree par un barrage construit recemment a Ribeira Teja,
facilite Virrigation avec un systéme goutte a goutte sophistiqué, indis-
pensable pour surmonter les effets des secheresses fréquentes de cette
région, qui souffre de la pluviometric annuelle [a plus faible du Portugal.

Les vins pe TaBLE bu Douro

Les raisins cultivés sur le terroir du Douro contiennent des niveaux
élevés de tanins et de sucre, idéaux pour la production de vins de table
de qualité supérieure, Cependant, ce potentiel de vinification a ¢té
négligé pendant des anneées parce que la priorité ¢tait donnée au Porto.

Grice 4 Jorge Pintdo, Pogas a et¢ un pionnier dans la reconnalssance
de laptitude du Douro & produlre de bons vins de table. Son expérience
enologique 4 Bordeaux a ¢té 1a clé qui I'a conduit & lancer le premier
vin rouge sec de Pogas en 1990; le Coroa d'Ouro. Ce vin a ¢1¢ un tel
succes que Pocas a dl élargir sa gamme de vins de table de Fappellation
Doura.

Coroa d'Ouro

Le premier vin de Pogas sous lappellation Douro DOC, fabriqué & partir
de cépages traditionnels du Douro; Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Rorie et Tinta Barrocd, a 6 lancé en 19940 of est devenu un suc-
cés immeédiat, Conséquemment, la gamme a ¢t¢ rapidement étendue au
Coroa d"Ouro blane, croquant et tres Fruite, un vin trés agréable qui est
considéré aujourd'hul comme une référence de 'appellation.



Atlamtigue

i
5

Atlantique

Vale de Cavalos

Un vin rouge de table de la région du
Haut Douro, produit uniquement & partir
de raisins proveniant l:Ilr:L la Quinta de Vale
de Cavalos, & Numao. Elaboré a partir de
Touriga Naclonal, Touriga Franca, Tinta
Raoriz et Tinta Barroca, c'est un vin profond,
aux ardmes de cerises rouges et d'épices,
moyennement corsé ot aux tanins souples
et élégants. Ce vin reqoit constamment des
notes élevées lars de dégustations de vin.

Pocas Reserva Douro

«Le succes continu des vins de table du
Douro et de notre expérience grandissante
avec ces vins nous a mis au défi de créerun
assemblage qul mettrait en valeur la typi-
cité et l'excellence des vins Pogas de I'ap-
pellation Doura DOC. Ces vins de réserve
emblématiques, signés simplement Pogas,
sont produits en quantités limitées et seu-
lement au cours des années d'une qualité
exceptionnelles, mentionne Pedro. Pour
I'instant, malheureusement, ccs vins ne sont
pas offerts au Québec.

Pocas

Simbolo

Comme son nom indique en portugais, ce vin promet d'Etre
un «symboles de la gualité et du prestige des vins de table
Pocas de 'appellation Douro DOC. Créé a partir de Touriga
Macional, Touriga Franca, Tinta Roriz et Tinta Barroca, ce vin
au profil « Nouveau Mondes est issu de raisins vieillis en fits
de chéne américain et francais. Sa couleur rouge intense, ses
riches arémes de cerises rehaussés de notes de chocolat et de
tabac, sa merveilleuse profondeur, ses tanins souples extré-
mement équilibrés et sa finale persistante, ont rapidement fait
de ce vin un grand succes dans plusieurs pays peu de temps
aprés qu'il eut été lance, Cette gamme n'est pas encore offerte
au Quebec,

LES PORTOS

Ce fut un énorme plaisir de goiter et de discuter «Portos en
compagnie de Pedro Pocas Pintdo, d'Erwan Pors et de Sylvain
Lague, Je peux affirmer que nous etions daccord pour affir-
mer que le Porto, ¢'est tout simplement le plus grand vin for-
tifié au monde

Partout sur la planéte, il fascine les amateurs de vin. Des que
I'un de ces @nophiles y trempe le bout des levres, il succombe
immédiatement & I'envoutement de ce nectar tout & fait excep-
tionnel. C'est un vin d'une sensualité unigque, tout en courbes
¢t en rondeur, dans lequel se cotolent le charme, le veloute,
I'opulence, I'éclat et l'élégance. En fait, plus sensuel que ga, il
n'y a que Sophie Marceaul

Les portos Pogas sont réputes pour étre elégants, agréables, parmi
les moins sucris et méme strop parfaits selon certains, Cela les rend
particulitrement adaptés pour les amateurs de vin et de gastro-
nomie qui peuvent ainsi hénéficier de lexpérience et de la richesse
quils offrent. La situation privilégiée du vignoble, la vinification
meticuleuse et, en particulier, e vieillissement sous bois, permet
de produlre une gamme de portos dans lesquels ceux portant une
mention d'ige et kes Colheitas, se démarquent pour former image
de la marque Pogas. Rubis, LBV et les Portos Vintage sont produits
uniquement & partir de raisins cultivés sur les quintas Pogas,

Blanc, Réserve Blanc Sec & Rosé

Produit 4 partir de cepages blancs traditionnels du Douro, tels
que; Malvolsie Fina, Codega, Rabigato et Viesinho, le porto blanc
est vieilli sous bois de 3 & 6 ans et sont particulierement savou-
reux lorsqu'ils sont servis frais & Fapeéritif.

Dans cette carégorie, Pogas croit quiil y & place pour 'innova-
tion el a introduit une nouvelle gamme de Porto; le Porto rosd.
Pogas Pink est le nom de ce porto rosé trés lumineux, rafrai-
chissant et aromatique, avec ses notes de bales sauvages.

PiDIIEEDERACCHUN.cam BT



Tawny & Réserve Tawny

Les Portos Tawny de Pogas sont le résultat de beaucoup
de vins stlectionnes qui ont vieilli pendant de longues
périodes en foudre de bois, Ce vieillissement produit
la couleur dorée, des ardmes de fumde, l'odeur de la
vanille. Ces types de Portos sont doux, légers et équili-
brés. Le Réserve Tawny est obtenu a partir d'un assem

blage rigoureux de vins de difféerentes années vielllis
en fiits de chéne et est réputé pour ses aromes de fruits
secs of sa grande persistante, Ces portos sont de parfaits
compléments aux fromages, patisseries, desserts & base
de fruits secs, ou juste légerement frais en apéritil.

Porto avec une indication d’age et
Colheita

Les Portos Pogas avee une indication de 'age (porto
millésimé) et le Colheita sont réputés pour leur gqua

lité, notamment le Colbeita millésimé, qui est considend
camme particuliérement représentatif de cette categorie.
Les portos avec une indication d'age sont l'expression
maximum de l'expertise des vignerons dans la selec-
tion du plus beau de tous les lots qui peuvent étre inclus
dans cette catégorie. Ces vins complexes sont dexcel

lents compagnons du fole gras ou méme d'un hon cigare

Ruby & Resevre

Les Portos Rubis de Pocas sont éleves de courtes
périodes sous bois afin de conserver leur fraicheur.
Leur superbe couleur rouge profond et leurs aromes
fruités vont 4 merveille avec un chocolat ou un dessert
aux fruits. Le Réserve Ruby est un assemblage des plus
beaux portos Rubis de chaque récolte. 1] est corse et
riche en saveur, déployant un Intense bougquet de frulls
et savere remarguablement persistant,

LBV

Le Porto LBY est un porto millésimé, done d'une seule
récolte, vieilli dans le bois quatre & six ans, filtré,
embouteills et prét 4 étre consomme des 54 commer-
cialisation. Son nom « Late Bottled Vintage » (mise en
bouteilles tardive] est dd 4 son élevage en barrique gui
est plus long que pour un vintage, Conséquemment, le
vin a été embouteillé plus tardivement, Comme 11 est
filtré, 11 n'a pas besoin détre décanté comme c'est le
cas avee un porto Vintage, Relativement corsé, [l a des
airs de famille avec le Vintage, sans toutefols en avoir
la richesse o1 la profondeur, EL puisque ce n'est pas fée
tous les jours et parce que l'on n'a pas necessairement
les moyens de se payer un Porto Vintage frequemment,
il s'agit la d'une excellente alternative, car son prix est
beaucoup plus doux que celul dun Vintage, Ces por

tos sont d'excellents compagnons pour Jes desserts au
chocolat complexes et les fromages forts.

G8 rpiESBERACCHUS. vam

LE saviez-vous?

Le QUI-':Elr-_'r_-_ ' EST BIEN COMNMU, EST UN DES MARCHES LES
PLUS SOPHISTIQUES EN MATIERE DE WINS. LES AMATEURS DE
VING DU QLIE'H-EI.‘_‘ SEMBLENT TOUJOURS AVOIR UNE LONGUELR
ur.n.'n.r_.'l.r.n:-F_ SR LES (EMOPHILES DES AUTRES PRUVINCES ET
MEME DE NOMBREUX AUTRES PAvS. LaporuLariTé Dy PorTo
CHEZ NOUS EN EST UN EXEMPLE ELoquenT. LE QUEREE EsT
UENDROIT 00 LON CONSOMME LE PLUS DE PORTO PAR HABITANT
AU MONDE. UspocEe DE CET ATTRAIT PRESQUE IRRESISTIBLE
pouR LE Porto par LES Quéstcos a ETE arTeinT En 2001
ALORS QUE LES VENTES DE PorTo enrecisTREes A La SAQ
ONT ATTEINT PRES DE 206 500 casses pe 12 BOUTEILLES
POUR UNE VALEUR AVOISINANT LES 5T MILLIONS DE DOLLARS.
Aujuunl_i':-h_n, CET ENGOUEMENT S'EST UN PEU ESSOUFFLE,
MAIS NOLS DEMEURONS TOUT DE MEME LES CHAMPIONS DE LA
CONSOMMATION DE PORTO PaR HABITANT AVEC DES VENTES
REPRESENTANT PLUS OE T0 % pE TOUS LES PORTOD VENDUS

Al CanADA.

Porto Vintage

La quintessence des vins de Porto, st le Porto Vintage.
C'est un vin culte, le summum des Portos. Clest e plus
grand (et ke plus cher) des Portos, sGrement le plus
envodtant. Il est produit uniquement dans les annees
exceptionnelles, ce qui arrive en moyenne {rois ans
sur dix. Le vin reste 2 ans en flit avant d'étre emhbou-
teillé sans subir aucun collage ni aucune filtration.
Contrairement aux autres portos, le porto vintage
vieillit et se bonifie en bouteille, Il continuera a se
bonifier en bouteille au moins une dizaine dannces
et ne devrait pas étre bu avant ce délai {Cest le prix
a payer pour se rapprocher du ciel), Cest un vin de
garde de trés longue duree qui atteindra son apogee
au bout de 20 ans, quelquefois 30 ans ct parfols encore
plus. 11 doit étre décanté avant d'étre servi autour de
1% *C. C'est un Porto qui s'oxyde tres rapidement, et
de ce Tait, Il doit étre consomme dans les 24 heures
qui suivent son débouchage, Bien qu'il puisse accom-
pagner des fromages forts, ce type de Porto se suffit a
lui-méme. ldéalement, (1 sera pris seul comme diges-
rif, et vous comprendrez alors, pourquoei on Fappelie
le Seigneur des Porto.




as, Coroa
d'owu blanc 2014

Doure, Porrusal f Dours DOC /
Pam: 13,60 $ / Cooe: 00412338

Sans prétention ef & prix abondable, le Coma
gty bilane, winefie par 'excellente mamon
portugatse Pocas s'avere un excellent achat
e matiere de vin blane sous |3 barre des 14 5
O e fabrigue & partir de cépanes indigénes
portugas, oe gus lui permet d'aficher cialre
ment ses ongenes. Cestun vin blane see, fruite
et adrien, qui developpe des andmes rappelant
s poires, les mandanmes, es fieurs
Banches, la craie, be miel et |'herpe
frazhe, En bowche, la texture st
presque grasse et ke wvin démontie
une belle rondeur ains guiune
certaine vivacite il cosbermnt
un profil digeste e une superhe
fraicheun Partculicre ment
charmielr, o win gonge de soled
i flenowurs Fsaes pomistantes
PO LA in de oF phs, saveer
v ehots judicseus 3 it
{1 pour eeCampagner oes plats
COmme bes possans geillés ou les
Crustaces

Ahk

Cepages @ Malvasia,
Codega, Rotigato,
Viosinho, Moscatel |
Apogee anticipe
Z015-2018,
Servir a 12 “C. Tout
inchigue & Faperitil
Ou jieur esenrier
les erustaces, los
huitres, la cuisine
sichuanaise, le pou-
Iet au gingembre &
la thai, les sushis, ou
les poissons grilles,

LA DEGUSTATION DES VINS POCAS

Coroa D’Ouro, rouge 2009

Downo, Ponrusal / Douse DOC /
Paic: 44,95 § / Cope: 00743252

A guekues exceptions pres, les vins du Douro ont ¢té kang-
ftemps corsadéniés comme des sous-produits parmi lesvans de
cette région Mais depuls quelques
BNNECS, on Y retowe desvins qui

sant reennnus pour leur ermidakde
rapgrart qualité-priv. Bt oe Conos

(o otfert a moirs de 15%, @0

i une foernidatle illustratson
Armaligue d soubast, csan loul en
fruil el en souplesse, s'exprme sur
d'agreables anbmes de frals mies, de
figue fraiche, de raisin de Carinthe et
d'pices, Mersatile e parculrement
friand, il £tonne avec la longuesr de
55 Flavewrs. Les taning sont souples

et doux, @ texture sgpreable e
wilouter, alors que Faditite en
hiouche linsss une supers
impression de lmicheur, Son
smernblage de cepages
indmjenes compose de
Tounga Macional, Touriga
franca, Tinta Roriz, of de
Tirta Bamoca, lul apports
typicite et orepinakite, Ln
tress bon achat|

1 8 & ¢

Cepages : Tounga
Macional, Tourkga
Framca, Tinta Roriz,
Tinta Barroca | Apogte
anticipe : 2015=2017,
Servir @17 °C.
Comnviendra parfaite-
ment alix |'|ﬂl|||.:|'ill"gl'|1
d'agneaw, aux sand-
whehs au riti de boeuf,
nu rodl de pore, aux
brochetbes de baul, ou
i la bavette de beewf
sauce feriyaki
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Pocas Pin
Porto

Haur-Douro, Posrusal / Porto nosé [
P 20,00 & / Cooe: 11305299

e e =iy pas s et [ populanie crossantes
des vens roses qui 3 incite [ marsan Pocas 3
produire wn Porto meé, ce gui Etait d'mlleurs
interdit avant 2008, mais quoi qu'il en
soet, o rose elleux 61 gourmiand 3 it
tout un tahie 3 S0 arivee pu Guébec en
2010, Relathverignt léger pour un porto, o
compagran idéal des reoments de plaisie
foul viiu dun rose rubie franchement chiar-
gL, se dutingue par ses armes de cerises
et de framboises escortes d'un soupgon
d'mgrume, Aver 5cs 19,5 % d'aleool, est
LM WIn FOse QEneruy, ma < heureusarsen!
gridite vient equalibrer ethicacement
qucre résduel at 'alooal du vin La texture
sk anrkable, presque moelleuse, et fes
flaveurs fonl une présence remanmuée en
houche Bref, ur Porlo rosé tres fruiteé, o une
grande souplesse, dont [ parcours qustatif
gachive sur une finale persistante of suave

Cépages : Tourlga Nacional, Touriga
Franca, Tinta Roriz, Tinta Barroca,
Tinto Cilo [ Apogée anticipé : A boire
darns 'année dachal,

Servir @ 6 "C Idéal sur L terrasie
pvee guelgues glacons, ou allonge
d'un peu de soda of d'un soupgon
de lime. Conviens également aux
amandes grillées ou aux desserts
fruités.

Pogas, Late Bottled Vintage 2009

Haut-Douno, Pormuaas / Posto / Prix: 24,05 § / Cope: 00603480

Plus que jamats une reussste pour ce Porto LBV de la mason Pogas, taujours fidtle & lal-méme, 500 nom « Late
Rottied Vintage « [mese en bouteides tardive) fait référence & son élevage en birrigue gul 65t plus long que
paur un wintage. 1ol done passer par un Sevage soUs hais e guatee i sxans avant detre embouiedld 1

en resulle un Porl presque opaque, parseme de nwanoes rouge rub, d'od émane un nche bouguet dardmes
évagquant les framboses, les beuets, Yes rlsins de Corinthe, les figues Irafches, e poivie et le chocolat noir,

el de notes de kirch el d'épices douces, Usttague est terne ¢1 1 lextuse onctucuse tapisse dwvinement le
pilee Juteus, plem, presque voluminew:, of LEY Satlande longuerment en bouche il les papies jsou's
une finale soutenue ui appelle & prochine gargee

Ciépages : Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta
Rorlz, Tinta Barroca, Tinto Clo |
Apogée anticipe ; 2015 = 2020.
Passer en carafe 30 minutes of servir 4 15 °C. ldéal
pour aecompagner des fromages (orts ou crémeux,
des desserts au chocolat, un gatenu au cafe, ou des
jarrels de veau braises dans e porto.

TO FIDELISDERACCHUS vam

, Vale de Cavalos e
hoges 2011

Douro, Porrusss f Douno DOC /
Prix: 19,80 % J Cooe: 12455184

Fondee =n 1918, la maison Pocas est une
entreprise familiale basee dars ta vallee du
Douro uw Porugal. Cetle malson pao
gk une trés belle gamme de vins qui se
distinguent par [a qualité impeccable des
différentes cuswees, ainsi que par Fauthen-
ticite des ving gl partent la maue o
keur terroir Par exemiple, oethe cuvec s
Wale de Cavalos s issue des cépagis locaus
[casriza Macional, Touriga fancs, [imta
Hor et Tinta Barroea, siaelne on ne el
pluis racde avee son infenste coforante ¢f
sa puissance oifactive, Ony reconnait des
arhres de Conse noine, fe Memaoise,

de cate, de porae, de reglisse et
d'epices, enmchlis de netes flomales
b de moka Trés charmseur en
bouche, levin progost des taning
sy teen Infegees o la matere,
Fanedis que ks flaveurs auss
riethes que persistantes achevenl
I traval de stduction Un escel-
lemt achag!

Cepages : Touriga Nacional,
Touriga Franca, Tinta Roriz,
Tinta Barroco [ Apogée
anticipe : 2015=-20210,
Degourdir en carale 15
minutes et servir a 17 "C.
Un détice en compagnic du
filet de boeuf grille, du gigot
d'agnenu riti, des grillades,
di magret de canard, du
carre d'agneaw, oo du rt
de baul,




LA DEGUSTATION DES VINS POCAS

Pocas Junior
Vintage znusi

Haur-Dourn, PDH:TLIEM I Porro / Paix:
28,10 5 (375 w) / Cooe: 11966345

Foras exf Tune des mmes masons di pafo
encore detenwes par ume Semillk poriugsse
Fondée en 1918 par Manoel Domengues Poges
uniar, cette dynamique entrprse ek reoin
nue Eour la qualite de ses portos, dont cetle
cue o Vintage » on e peut plus savou
meuse, Predudt umguermeEnt dans 25 annses
9:-:|_‘\-;'||r||_'|r||||_-'l|r_'. e |_|I|i ATE BN MOYEnne
LIS ans sur dial, o oo |'|-‘._|-g-i' Bst sauver ]
anzalifie de e soemmum e des Porbos Celeieol,
d'une grande intensité, deploie des ardmes d
raisin de arinthe, de cassis, de proneiu,

de gannelle, de muscade ot de moki. La
bouche suit aver des faveurs complexes
d'une grande persstance, des &R0
SEIRES, Lime texture grasse ot une acdrte
diserete, s bien presente. Lensemise
=] [t ulierermeent harmonies el
£ parcours organaléptigue sachdve
sur une finale digre des plus grands
sCEnarios

Cépages : Touriga Nacional,
Touriga Francs, Tinta Roriz,
Tinta Barroca, Tinto Céo |

Apogee anlicipe
2015 = 2025. Décanter 30
minutes avant de servie &

16 “C. Un cholx superbe
pour accompagner les .
framages persillés de J I_EI_]'{_..'.‘I.E;
grande gualite ot desserts g,
i base de chocolat fin ou
de petits fruits,

20009

Pocas, Colheita 1964

Haur-Doung, PortuaaL f Porro Couserra f
Paix: 235,01‘! % [ Cope: 12676761
{piseonmie novemars 2015)

Un winde saperlatif! En presde Thans, cest P tes mislleumn
WIN GUE 31 pu déguster Magistral, monumental, emousant el
d'une grande sensuslite, Ls mason Pogas est reconnue s la
gualite exceptioninelk e ses L'l'l'rlrllu &f oo rmallesime 15964 en
&5 ahe remanpeghle dustsaton, En i e Colheita repedsente
la quinlessence d'un Tawny mau d'un seul millésme 0 doit el
lir ey flils de chitrwe pendant au meains seH
ans ¢t fest au coues de cette maturmtion
que les andimes de friits s de sa jeu
reessl wont 50 transfonmicr £n un bauguet
clegant ot complexe d'une Incronsabes
prrssiance. Uelui-c devolle wne frame
aromaticnee Fabuleuse evoquant lecones
d orafige, de caramel, d'emoes, de dittes
rrhbes, de raising secs, ge cognas, de
cafid ot d'amandes En ouche, 18 vin
et d'une suavite etd'une fraicheur
ahurssante La finale, & limage du vin
est époustoutiantel

Cepages : Touriga Macional,
Touriga Franca, Tinta Roriz,
linta Barroca, Tinto Céo |

Apogée antleipé : A bolre
dans Vannée d'achal
Servira 15 *C. Un vin de
cetbe gualite se suffit
# lui=méme ef merite
d'etre apprécie seul.,
Cependant, il a des
affinités certaines avec
les baklovas, le giteau
Reine Elizabeth, ou la
cremie brulee,
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