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4 euros de ouro

Este ano fundimos as categorias de €3 e €5 numa sg,
voltando ao velho modelo da prova dos tintos até €.
Vinhos acessiveis, em preco e em estilo, com uma notavel
propensao para exibirem qualidades & nossa mesa.

TEXTO Luis Antunes s FOTOS Ricardo Palma Veiga

Ostltimos anos tém sido de ouro para o vinho portugués. Em
todas as categorias, das mais baratas 4s mais caras, a quali-
dade que os vinhos oferecem parece recompensar o compra-
dor, e criar nele a confianca de que nio s6 o futuro mas tam-
bém jé o presente sdo brilhantes. O segmento especifico que
tratamos neste painel é onde se conceritra uma grande parte
das vendas de vinho engarrafado em Portugal, e também um
segmento muito importante para as nossas exportacoes e o
seu recentemente acrescentado sucesso.

Um segmento importante, mas nao o mais importante, ja que
€ no segmento abaixo de 2€ por garrafa que se concentram
80% de todas as vendas. No segmento seguinte, entre 2€ e
5€, temos 19% adicionais. Com 2 euros de prego de venda ao
publico, depois tirar o IVA, a garrafa, o rétulo, a distribuigio,
arolha, etc., pouco poderé sobrar para assegurar uvas de ori-
gem e produgio exemplar. Chamemos entio vinho de quali-
dade aquele que custa acima de 2 euros. Se é 6bvio que no 1%
que sobra se concentram aqueles vinhos que gostamos de
abrir em ocasides especiais, nio deixam de ser evidentes dois
factos: que o grosso das vendas de vinho de qualidade se con-
centra no campo abaixo de 4€, e, reciprocamente, que os
consumidores interessados em vinho de qualidade andariio
normalmente por estas paragens na maior parte dos seus
momentos de consumo.

Estas consideragdes de tipo social e comercial acabam por ter
consequéncias directas nas expectativas do consumidor des-
tes vinhos e, consequentemente, nas decisdes enoldgicas de
quem os faz e 0s quer vender. Sabe-se que a média de tempo
que decorre entre a compra de uma garrafa de vinho e o seu
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consumo € inferior a duas horas. Assim, estes serio vinhos
destinados a um consumo frequentemente pouco planeado,
guarda curta ou nenhuma, e devem ainda encarar sem preo-
cupagdes uma gama variada de pratos, desde os mais comuns
aos mais complicados e ex6ticos. Além disso. sio vinhos de
um preco para quem ja se preocupa com o que bebe, quem
quer sair do banal, quem tem prazer em encontrar um bom
vinho e estd disposto a pagar um pouco mais por isso, e tam-
bém quem procura a satisfagio de encontrar um vinho espe-
cialmente bom para o que custa. Ou seja, um vinho de €8 mas
apenas por €4.. Exige-se muito, por quatro euros.

Fui tentar saber como um enélogo encara esta todas estas exi-
géncias, e também procurar decifrar algumas das perguntas
que a prova dos cerca de 8o vinhos instigou nos provadores.
Luis Louro ¢ muito jovem mas tem ji mais de 10 anos de ex-
periéncia a frente da sua Adega do Monte Branco, tal como
na vizinha adega da Quinta do Mouro, do seu pai, Miguel. Para
definir os vinhos desta gama, Luis admite que a grande preo-
cupagio — e também a maior dificuldade — é torna-los bebi-
veis mais cedo.

Seria mais ficil esperar dois anos para que o vinho se equi-
librasse sozinho. E preciso reduzir a carga e o impacto dos
taninos, o que pode ser conseguido com menor maceracio
e mais suave, mais arejamentos, mais trasfegas, tudo para
aumentar a polimeriza¢io dos taninos. O acabamento do
vinho é também uma fase importante nesta definicio. A
adicdo de vérios produtos enolégicos, como as manopro-
teinas, permite aumentar o volume e suavizar e equilibrar
o vinho por essa via, mas Luis prefere técnicas “mais reais”,
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* pamnel de prova

Por quatro euros hé aqui
um mundo de belissimos
tintos a explorar

e também mais baratas, que retiram excessos ao vinho, no-
meadamente de adstringéncia.

Do ponto de vista do mercado, sente também a pressdo de
fazer vinhos mais ligeiros — os clientes protestam contra os
excessos de corpo dos vinhos e, especialmente, de taninos,
que nesta gama sdo vistos quase como um defeito, o que Luis
considera um contra-senso. Mesmo assim, Luis procura ir
ao encontro da sua clientela trabalhando o vinho para elimi-
nar a sua dureza excessiva, comegando por trabalhar as pré-
prias uvas, diminuir a maceragio, aumentar o arejamento e
fazer as colagens adequadas. ;
Olhando para as colheitas mais recentes, que compuseram o
grosso desta prova, Luis Louro considerou que em 2013, sen-
doum ano globalmente pior do que 2012, foi mais facil traba-
lhar os vinhos nesta gama. 2012 tinha sido um vinho mais
fresco, dando vinhos com mais garra, mais concentragio, mais
tanino, mais tudo. Em 2013 os vinhos sio mais afiveis e ficeis,

houve mais maturago e logo foi mais facil al-
cancar equilibrio nos vinhos de entrada.
Para perceber o significado desta categoria
junto do piblico, falei com Pedro Capaz, s6-
cio-gerente da cadeia Ten To Ten, que desde
2009 abriu j4 seis lojas na regido de Lisboa,
numa légica de proximidade, com horirios
alargados. Pedro Capaz é um apreciador de
vinhos e acarinha a ideia de tornar as suas lo-
jas referéncias no sector, procurando promo-
ver o gosto pelo vinho de qualidade. Estagama
¢ importante nas vendas, principalmente no
dia-a-dia, embora se note que, com a conti-
nuada aposta no alargamento da gama de vi-
nhos, os clientes invertem a logica ao fim-de-
-semana e compram vinhos de precos bem
superiores. Para combater nestes terrenos
em que cada céntimo conta, a Ten To Ten pro-
cura apostar na diferenciacio da oferta, for-
magéo do pessoal e servico ao cliente, bem
como estabelecer relagdes com produtores e
fornecedores de forma a ser a “cara deles”
junto do cliente final.

Em prova estiveram quase 8o vinhos. Cerca
de metade eram de 2013, enquanto os vinhos
de 2014 eram um quinto, tal como os de 2012.
No andamento de dois dias, esta foi uma pro-
va estranhamente facil, sem o castigo dos ta-
ninos a massacrar os palatos. Sinal dos tem-
pos, demonstragio do crescimento da
enologia portuguesa para além do ‘capitio
tanino’? Ou apenas a constatacio da afabili-
dade dos anos recentes, como dizia Luis Lou-
ro? A resposta terd que ser encontrada tanto
nas uvas como nos homens. O vinho portu-
gués cresce e afirma-se pronto para o com-
bate, seja nas mesas mais tradicionais com
taninos e acidez a cortar a gordura, seja numa atitude mais
moderna, sem nada, ou com pratos mais suaves apenas para
alegrar e refrescar.

As divisdes por regido diluem-se um pouco nesta apreciacdo.
Como € usual, Alentejo e Douro impéem-se nas escolhas,
com 31 vinhos vindos do Alentejo e 17 do Douro, e 0 Do apa-
rece em terceiro lugar, com 10 vinhos. Se no topo se impsem
vinhos do Alentejo e do Douro, logo a seguir aparecem vinhos
de variadas regides, autorizando a conclusio de que a seria-
¢éo final segue a distribuicdo inicial, sem grandes tendéncias
associadas 4 origem geografica. Ou seja, ha bons vinhos em
todas as regides.

Os estilos dos vencedores sdo mais uniformes. Sem madeira
ou com madeira integrada com suavidade, sio vinhos suaves
e macios, com boa frescura e texturas agradaveis. Nio hé ex-
cessos de maturagdo, nem alcodlicos, e impera a limpeza e
boa defini¢ao dos aromas e dos sabores. Por vezes um ou ouro
vinho mostra um pouco mais de garra e nervo, isso ajuda a
imagin4-lo a mesa, acompanhando pratos mais desafiantes.
Outros vinhos sa0 mais simples, mas a sua franqueza de fru-
ta também lhes abre portas para outros tipos de consumo. Ou
seja, por quatro euros ha aqui um mundo de belissimos tin-
tos a explorar, com uma qualidade fantstica numa gama mui-
to acessivel e bem distribuida.




CLaSSIFICAcao

'| Coroa d'Ouro 2013
Herdade Paco do Conde 2013
Lua Cheia em Vinhas Velhas 2014
Montes Claros 2014
Paulo Laureano Classico 2014

.com Premium 2013
Agil 2013
Altano Vinhas Préprias 2013
Beyra 2013
Cabriz Colh. Selec. 2013
Castello D'Alba 2014
Couteiro-Mor Colh. Selec. 2012
Cunha Martins Reserva 2013
Herdade de Catapereiro Single

Vineyard Escolha 2012
Mar de Lisboa 2012
Milénio Touriga Nacional

e Aragonés 2011
Mundus Escolha 2010
Palestra 2013
Quinta da Alorna 2012
Quinta do Valdoeiro 2011
Sonante Reserva 2012
Terras de Pias 2014
Tom de Baton 2012
Tons de Duorum 2013
Vinha do Monte 2013
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.................................................................................

'I 5 Ajuda 2013
Almendra 2013
Alpedrinha 2012
Amnésia 2013
Badula 2012
Barros 2012
Caiado 2014
Calheiros Cruz 2013
(Casa da Passarella A Descoberta 2011
Casas Brancas 2013
Conde de Vimioso Colh. Selec. 2013
Courela 2013
Frei Jodo 201
Galodoro 2013
Grao Vasco 2012
Horizonte Absurdo 2013
Maria Mora 2013
Montado 2014
Montinho Sao Miguel 2014
Palavrar 2013
Pinha 2013
Piteira 2014
Plansel Selecta 2013
Porta da Calada 2013
Pouca Roupa 2014
Pousio 2013
Proeza 2013
RS 2012
Sanguinhal Aragonés 2010
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Tapada do Fidalgo 2014

Terra d'Alter Trincadeira, Aragonez
e Syrah 2014

Terras d'Ervideira 2013

Terras de Fialho 2013

Terras do P6 2013

Titular; 2013

Vinha do General 2013

Vinha Padre Pedro Colh. Selec. 2012

Adega de Favaios 2011

Adega de Vila Real Reserva 2012

Castelo do Sulco Reserva 2014

Fonte da Serrana Aragonez
Trincadeira 2013

Lavradores de Feitoria 2013

Lello 2013

Meia Encosta 2013

Monte das Promessas 2014 ~

Monte dos Pelados 2013

Portas de Lishoa 2013

Reguengos Reserva 2012

Saes 2013

Varandas 2012

Veritas 2013

Versatil 2014

Porca de Murca 2013

116 €399

- Coroa d'Ouro

: Douro tinto 2013
: Manoel Pogas Jr.

: Aroma com fruta azul, chocolate, muito generosoe *
: equilibrado, bem definido. Contido na boca, mas

: muito harmonioso, acidez fresca, com garra e
- pimenta branca no final muito afinado. (13%)

: Uma boa surpresa este Douro fresco e macio, de :

+ teor alcodlico moderado. A Pogas é mais

. conhecida pelos seus Vinhos do Porto, mas
* marca Coroa d'Ouro é ja um dos classicos e
- 0s vinhos de mesa. Este 2013 mostra uma

. vertente suave e refrescante, que casard bem

. com muitos pratos.

........................................

16 € €3,69 16 € €395 16 € €349
Herdade PacodoConde  Lua Cheia Montes Claros
Reg. Alentejano em Vinhas Velhas Alentejo tinto 2014
tinto 2013 Douro tinto 2014 Ad. Coop. Borba

Soc. Agr. Encosta Lua Cheia Nariz com boa

do Guadiana em Vinhas Velhas composigio de fruta,

vigor, . Bolacha de manteiga, Fruta preta densa e com flores, ervas
. frutavermelha em profunda, muito aromadticas, ligeiras

compota ligeira, uma
ligeira evolugao que lhe
fica muito bem.
Aveludado, com corpo
médio muito redondo,
acidez e taninos
elegantes, final sébrio,
longo. (14.%)

a
ntre

compacto, com uma nota
de madeira seca a
acompanhar. Imponente
naboca, com boa
dimensio, acidez e
taninos firmes, final
austero, sedoso,
convincente. (13.5%)

especiarias. Poderoso e
estruturado, com
taninos aguerridos a dar
boa textura, acidez
fresca, final contido e
sereno. (13,5%)
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