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E verdade que a Pocas Jinior ganha cada vez mais

protagonismo com os Vintage e os LBV, que com Sucesso

ganham distincdes. Mas € no mundo dos Colheita que a casa

realmente atinge a exceléncia e onde mais se diferencia das
restantes casas de Vinho do Porto.

Esta prova demonstra-o...

TEXTO E NOTAS DE PROVA RUI FALCAO FOTOS FABRICE DEMOULIN




PROVA VERTICAL

Um Colheita é por defini¢do um vinho do Porto de um

s6 ano, de uma sé colheita, envelhecido durante um

periodo minimo de sete anos e um periodo mdximo que
fica entregue a imaginagdo. A maioria dos melhores
Porto Colheita envelhecem durante periodos de tempo
muito alargados

A Pocgas continua a ser um nome relativamente pouco conhecido
no universo do Vinho do Porto, um nome pouco medidtico, que
se mantém preso debaixo de um estranho muro de siléncio sem
que muitos saibam as maravilhas que esta casa verdadeiramente
portuguesa esconde debaixo dos tetos dos armazéns de Vila Nova de
Gaia. Se comecar a falar sobre os vinhos do Porto Pogas com muitos
dos endfilos menos atentos muito provavelmente ird receber um
encolher de ombros em resposta, como que a querer dizer que o nome
pouco diz, situando a casa num patamar de quase desconhecimento
por parte do grande publico.

Para o facto concorre a condicdo de produtor especialista, a
circunstincia de ao longo do tempo a Pogas se ter especializado no
estilo Porto Colheita, aquela que até muito recentemente era uma
das categorias mais incompreendidas e desvalorizadas do segmento
superior do Vinho do Porto. Condicdao que representa uma das
maiores dificuldades da Pocas, de resto comum a todas as casas de
Vinho do Porto que se especializaram neste segmento tdo particular,
entrave principal para que lhes seja reconhecido o mérito que
merecem por inteiro.

Nao é fdcil trabalhar com vinhos do Porto Tawny, vinhos que
precisam de passar tempo em longos estdgios em pipas, que obrigam
a dominar e compreender a arte do lote e do envelhecimento.
Vinhos resolutamente diferentes dos Porto Vintage nos principios
filosoficos de base mas também numa indole mais pratica, tanto
nas regras como nos custos financeiros associados as duas familias.
Engarrafar e comercializar um vinho ao fim de dois anos, tal como
mandam as regras dos Porto Vintage, é substancialmente diferente
de engarrafar e comercializar vinhos depois de um longo estdgio de
oito, 20, 40 ou muitos mais anos, como pode suceder com os Porto
Colheita. Um esforco financeiro que é necessariamente superior e
que tem de ser repercutido nos vinhos.

Sempre que falamos em categorias superiores de Vinho do
Porto viramo-nos quase instintivamente para o Vintage, a familia
mais adulada e mediatizada, aquela que faz mover as cotacoes
e classificacbes de revistas da especialidade, a categoria mais
valorizada e que mais facilmente se identifica com o Vinho do
Porto. Condi¢ao que implica alguma negligéncia e desapego pelo
outro grande embaixador do Vinho do Porto, os Colheita, vinhos
injustamente esquecidos, que sao edificados segundo o mesmo
espirito e raciocinio que preside aos Vintage, vinhos de um sé ano,
de uma s6 colheita, expressando de forma objetiva o ano e a colheita.

Os dois estilos assemelham-se tanto no espirito € na forma que
até na designacao Vintage e Colheita refletem exactamente a mesma
palavra escrita em duas linguas distintas. Nomes que identificam
de forma clara que, ao contrario da légica dominante do Vinho do
Porto, os dois estilos traduzem um s6 ano agricola com as variantes
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A arte do lote de pouco serve se o vinho base nao for
excelente por si prdprio, extraordindrio em todos

os sentidos. Como todos os especialistas no estilo
comentam, cheiristas e endlogos, faz-se um Porto
‘Colheita a pensar nos filhos e netos, usufruindo dos
vinhos que os pais e avos deixaram.

inerentes a tal circunstancia. Curiosamente, ndo serd coincidéncia
que os dois estilos assentem em duas linguas distintas, inglés e
portugués. Se o Vintage sempre foi historicamente identificado com
as casas de matriz inglesa, os Colheita cedo se afirmaram como uma
especialidade das casas de génese portuguesa, separando as dguas
quanto a preferéncia e apeténcia por cada categoria.

Um Colheita é por definicio um vinho do Porto de um sé ano, de
uma s6 colheita, envelhecido durante um periodo minimo de sete
anos e um periodo maximo que fica entregue a imaginacdo. A maioria
dos melhores Porto Colheita envelhecem durante periodos de tempo
muito alargados, por vezes durante décadas, por vezes quase meio
século, por vezes mais de um século. As pipas necessitam de atestos
periddicos, preferencialmente com vinhos da mesma colheita, que
reponham o volume de vinho perdido por evaporacdo. O estdgio
prolongado em pipas de madeira, em ambiente profundamente
oxidativo, favorece a perda de cor e o desenvolvimento de aromas
tercidrios, o aumento da intensidade aromdtica e da docura,
proporcionando vinhos mais melosos e suaves, extraordindrios na
complexidade e erudigao.

A regulamentacdo obriga a mencionar duas datas no
contrarrétulo, o ano de colheita e a data de engarrafamento,
informagao imprescindivel para entender um Colheita. Depois
de engarrafado, um Porto Colheita evolui muto lentamente,
mantendo-se estdvel e quase sem evolugao, quase nao mudando
de personalidade, mantendo-se num limbo evoluciondrio lento
e relativamente estdvel. E o estigio em madeira que favorece o
desenvolvimento do vinho e é ele que determina o estilo.

Trabalhar com os vinhos do Porto Colheita obriga a um rigor e
precisao de quantificagao dificil. A arte do lote de pouco serve se o '
vinho base nao for excelente por si préprio, extraordindrio em todos
os sentidos. Se o vinho base nido for excecional, o envelhecimento
nao lhe ird acrescentar qualidades, acabando apenas por realgar
as limitagdes. Como todos os especialistas no estilo comentam,
cheiristas e endlogos, faz-se um Porto Colheita a pensar nos filhos e
netos, usufruindo dos vinhos que os pais e avos deixaram.

Um legado que aqui na Pogas é mais que evidente e que é visivel
nos vinhos que a geracao atual apronta, depois de duas geragoes
anteriores terem contribuido para um patriménio de vinhos
absolutamente notdvel. Sim, é verdade que a Pocas ganha cada
vez mais protagonismo com os Vintage e os LBV, que com sucesso
ganham distingdes. Mas é aqui, no mundo dos Colheita, que a casa
realmente atinge a exceléncia e onde mais se diferencia das restantes
casas de Vinho do Porto. Vinhos que fazem sonhar e que poderao
vir a alimentar ainda mais o sonho quando um dia for langado um
vinho muito velho que a Pogas tem religiosamente guardado para a

celebracdo do primeiro centendrio...
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POCA. L

Cor ambarina com um pouco de mogno. Especiaria, mel, canela, tabaco, charuto e toffee.
Especialmente untuoso, glicerinada, denso e quase pastoso mas agigantado e refrescado
por uma acidez sibilina, que enche a boca e o transporta para um final explosivo.

Cor laranja ambarina. O perfil é substancialmente diferente, muito ténue vinagrinho,
vegetal seco, restolho e limao. A boca espanta pelo cardcter untuoso inesperado, pela
gordura glicerinada que a acidez viva ajuda a cortar, conduzindo-o para um final longo
e poderoso.

inagrinho, num nariz que
viva, intenso, cheio mas

10, café acabado de moer.
lo mais meloso, quase pastoso,

menbs expressivo,
oca surge fortemente caramelizada,

Cor ambarina ligeiramente ruborizada. Curiosaménie da sugere tragos leves de fruta,
um travo a morango e framboesa que lhe assentam bem. Intenso,’quente, ainda jovem e
vibrante, fresco e brilhante no final.




